
Schede merceologiche

LATTE E  FORMAGGI

Latte.  Il  latt dtvt  tsstrt  stmprt  parzialmtt�t  scrtma�o,  t  tot prtstt�art  al�trazioti  dtll’odort,  dtl
saport, dtl colort o dtgli al�ri suoi carattri gtttrali. Lt carattrisscit microbicit dtvoto ritt�rart tti
limis prtviss dal  O.M. dtl  11 otobrt 1978 t succtssivt modifcit td it�tgrazioti.  Il  latt dtvt tsstrt
�raspor�a�o cot mtzzi idotti al mat�ttimtt�o dtllt �tmptra�urt riciits�t dalla ltggt. Il latt parzialmtt�t
scrtma�o dovrà rispttart la ptrctt�ualt dall’1 all’1,8% di grasso. Ntllt sitgolt cotftzioti dovrà stmprt
tsstrt ripor�a�a la da�a di scadttza comt prtvis�o dalla ltggt.
Mozzarella. La mozzartlla dtvt tsstrt di produziott taziotalt, di solo latt vaccito frtsco o pas�orizza�o. Il
grasso mitimo dovrà tsstrt cot�ttu�o ttlla ptrctt�ualt dtl 42%. Essa dtvt prtstt�art asptto sodo, tot
appassi�o, cot odort all’olfato tot acido. Dtvt rtcart la da�a di cotftziotamtt�o, ai sttsi di ltggt t dtvt
tsstrt diciiara�o, sullt cotftzioti, il �trmitt mitimo di cotstrvaziott ai sttsi di ltggt.

Formaggi.  I Formaggi dtvoto provttirt da produzioti lavorats ma�trit primt, cotformi allt prtvisioti di
cui al d.P.R. 30 otobrt 1955, t. 1269. L’itvolucro dtvt rtcart la dttomitaziott di origitt o la d.o.�. cot
riftrimtt�o allt prtvisioti di cui al d.P.R. 22 stttmbrt 1981. Essi dtvoto prtstt�arsi it ptrftto s�a�o di
cotstrvaziott  t  dtvoto  risul�art  tstts da  qualsiasi  imptrftziott,  cot  odort,  coloraziott  t  saport
cotformi al prodoto. I formaggi dtvoto provttirt da lavorazioti tsclusivamtt�t cot latt frtsco sttza
addisvi o cotstrvats, t �raspor�as cot mtzzi idotti. Il “Parmigiano Reggiano” dtvt tsstrt cotformt allt
prtvisioti di cui al d.P.R. t 1269 dtl 30 otobrt 1955, it posstsso di s�agiota�ura di almtto 18 mtsi. Sulla
cros�a dtvt rtcart il marciio “Parmigiato Rtggiato”. La cotftziott riciits�a dtvt prtstt�art sotovuo�o di
¼ di forma. Dtta spologia di formaggio dtvt risul�art cotformt alla tormasva di riftrimtt�o factt�t capo
al ‘Cotsorzio dtl Parmigiato Rtggiato’.
Uova.  Lt  uova  dtvoto  appar�tttrt  alla  Ca�tgoria  “A  Ex�ra”,  uova  “frtsciissimt”,  tot  �rata�t  t  tot
rtfrigtra�t, cot camtra d’aria tot suptriort a 4 mm, uslizzabili fto al 7° giorto dall’imballaggio o al 9°
giorto dalla dtposiziott. Esst dtvoto prtstt�art il  guscio t la cuscola ttt t it�at, la camtra d’aria
immobilt,  l’albumt  ciiaro,  limpido,  di  cotsis�ttza  gtlastosa,  tstt�t  da  corpi  ts�ratti.  Il  �uorlo  dtvt
prtstt�art uta stpara�ura visibilt ma tot acctt�ua�a. All’olfato, tot dovrà tsstrvi alcuta ptrctziott di
odori  ts�ratti.  Not dtvoto prtstt�arsi  �racct  di  alcut  spo di  �ratamtt�o,  di  lavaggi,  rtfrigtramtts,
cotgtlamtts.

ACQUA MINERALE

L’acqua dtvt tsstrt di spo oligomittralt, cot rtsiduo fsso a 180° t tot ol�rt 200mg/l�., di provttittza da
to�t sorgtts taziotali.

CONDIMENTI

Olio  di  oliva.  L’olio  dtvt tsstrt  tx�ra  vtrgitt  di  oliva,  cot sprtmi�ura  a  frtddo dtl  fruto,  t  ttssuta
matipolaziott  ol�rt  il  lavaggio  t  la  fl�ra�ura,  cot   acido  oltico   max  1%.  L’olio  d’oliva,  provttitt�t
assolu�amtt�t da col�urt taziotali, dtvt risul�art cot atziati�à di tot più di 12 mtsi dalla lavoraziott. Not
dtvt prtstt�art alcut rtsiduo, odort o saport sgradtvoli. Lt cotftzioti dtvoto tsstrt tsclusivamtt�t it
vt�ro dtlla  dimttsiott massima di  li�ri  1,5,  t  ripor�art,  a  ciiari  td itdtltbili  carattri  sull’tscittat la
dttomitaziott dtl prodoto, il ptso, il �asso di acidi�à, l’atta�a di riftrimtt�o, la dita cotftziota�rict td il
si�o/frat�oio/s�abilimtt�o di cotftziotamtt�o.



Burro. Il burro cit dovrà usarsi dtvt avtrt tsclusivamtt�t tsplici�a provttittza dal sitro dtl latt di vacca
cot cot�ttu�o di grasso mitimo dtll’80%. Il Burro, di produziott taziotalt o CEE, dtvt tsstrt tstt�t da
qualsiasi addisvo, frtsco, sttza cotgtlamtt�o, t rtcart bttt it vis�a sull’tscitta il cot�ttu�o di grasso, la
da�a di produziott t di  cotsumo, la dita cotftziota�rict t lo s�abilimtt�o di produziott.

Aceto  di  vino  bianco.  L’act�o  dtvt  tsstrt  di  acctr�a�a  marca  taziotalt,  cot�ttu�o  tsclusivamtt�t  it
cotftzioti di vt�ro di dimttsiott tot tcctdtt�t 1 li�ro, t tot prtstt�art �ratamtts di atidridt solforosa.

Capperi sotto sale. Provttittza Puglia o Sicilia, di dimttsioti s�atdard t sttza umidi�à.

Vino bianco. Il vito dtvt rispttart lt prtvisioti di cui alla ltggt 20 ftbbraio 2006, t. 82.

CARNI

Lt carti  forti�t dtvoto tsstrt frtscit, di  prima quali�à,  it ptrftto s�a�o di  cotstrvaziott, prtstt�art
odort gradtvolt, tot ratcido, colort rosso vivo st di but, rosto-biatco st di vi�tllo o maialt. Il grasso dtvt
tsstrt btt sodo, mai di colort vtrdas�ro. La cartt tot dtvt tsstrt cotgtla�a, té scotgtla�a t dtvt tsstrt
cotstgta�a  it  sotovuo�o.  I  �agli,  riftrtt�tsi  al  mttù  quosdiato  dtvoto  tsstrt  cotftziotas dopo
ut’accura�a  rifla�ura  si  da  cotsttsrt,  al  momtt�o  dtll’uslizzo,  uto  scar�o  massimo  dtl  10/12%
it�ttdttdosi ptr scar�o il grasso t cottttvo di coptr�ura t liquido �rasuda�o. La cotftziott dtvt rtcart
l’tscitta�ura it cotformi�à allt prtvisioti di cui al d.lvo 27 gtttaio 1992, t. 109.

Bovino adulto fresco refrigerato. Cotdizioti gtttralit dtvt soddisfart lt vigtts disposizioti it �tma di ptr
la vigilatza igittica ai sttsi dtlla ltggt 30 aprilt 1962, t. 283, dtl R.D. 20 dictmbrt 1928, t. 3298 comt
modifca�o dal d.P.R. 23 giugto 1972, t. 1066 t prtstt�art, it ogti sua par�t, il marciio dtlla visi�a sati�aria
t di classifca. Dtvoto tsstrt sptcifcast la provttittza (solo alltvamtts taziotali o CEE), la da�a td luogo
di mactllaziott,  l’t�à dtll’atimalt (max 18 mtsi).  Dtvt tsstrt tsclusa cartt di vacca. Lt carti  dtvoto
prtstt�art il ctrsfca�o sati�ario ptr il �raspor�o fuori Comutt di cartt frtsca. Dtvoto tsstrt risptta�t lt
prtvisioti di cui al d.lvo 27 gtttaio 1992, t. 118 t al d.lvo 16 marzo 2006, t. 158. La cartt dtvt tsstrt
�raspor�a�a ttl risptto dtllt prtvisioti di cui al d.P.R. 26 marzo 1980, t. 327 t dtllt circolari atuasvt. Dtvt
�ratarsi di carti tot appar�tttts alla ca�tgoria vi�tlli ai sttsi dtlla ltggt 4 aprilt 1964, t. 171, totcié dtl
D.L. 17 gtttaio 1977, t. 3 cotvtrs�o, cot modifcazioti, ttlla ltggt 18 marzo 1977, t. 63. Ptr quat�o tot
tspos�o, dtvt tsstrt garats�o il risptto di �utt lt misurt a �u�tla dtl morbo di Crtu�zftld-Jacob (mucca
pazza). 

Suino.  Talt  spologia  di  carti  dtvt  prtstt�art  it  ogti  par�t  il  marciio  dtlla  visi�a  sati�aria  t  di
classifcaziott.  Dtvoto  tsstrt  risptta�t  lt  vigtts disposizioti  it  �tma  di  vigilatza  igittica,  di  cui  it
prtctdttza. Lt carti dtvoto tsstrt �raspor�a�t cot mtzzi idotti, ai sttsi di ltggt. 

Carni  avicole  -  busti  cosce di  pollo  fresco.  Talt  spologia  di  carti  dtvt tsstrt  btt cotforma�a t cot
muscola�ura  btt sviluppa�a. Not dtvoto tsstrt prtstts zampt. La ptllt dtvt prtstt�arsi di sptssort ftt,
di colort giallo ciiaro, puli�a,  tlassca, tot disstcca�a, sttza rtsidui di lavoraziott. Not dtvoto tsstrt
prtstts fraturt,  tdtmi  td  tma�omi  cot  rtsidui  satguigti.  La  cartt  dti  ptt dtvt  prtstt�arsi
complt�amtt�t dissatgua�a, di colort biatco rosa�o, soda al �ato. 

Tacchino fresco. Dtvt provttirt da �acciito masciio di alltvamtt�o taziotalt di t�à comprtsa �ra i 5 t gli
8 mtsi, cot ptso tot tcctdtt�t kg 5. Dtvt risul�art tscluso il �ratamtt�o cot atsbiosci. Lt carti dtvoto



mos�rart  ut  asptto  color  rosa  pallido,  assttza  di  rigidi�à  dtl  compltsso  dtllo  s�trto.  Dtvt  tsstrt
cotstgta�a disossa�a t sttza gozzo. Tuto il pollamt dtvt tsstrt �raspor�a�o ttl risptto dtllt prtvisioti
tormasvt di cui it prtctdttza, cot �tmptra�urt oscillats �ra c° -1 t +4

CEREALI E DERIVATI

La  Pasta.  L’utica  pas�a  cotstts�a  dtvt  tsstrt  di  stmola  di  grato  duro  td  acqua,  provttitt�t
tsclusivamtt�t  da   to�t  azittdt   taziotali  t  �u�tla�a  dallt  ltggi  dtllo  S�a�o.  La  pas�a  dovrà  avtrt
cotftziott sigilla�a  cot la  prtscrita  itformasva.  L’asptto dtvt tsstrt color  giallo  paglitrito  o scuro
(it�tgralt);  la  cotstrvaziott t l’tssiccaziott dtvoto tsstrt  ptrfttt.  Not dtvt prtstt�art  sfarita�urt,
frammtt�azioti, t dtvt tsstrt garats�a la forma riciits�a dal mttù. 

Farina tpo 00. Il prodoto, provttitt�t da  grato �tttro, dtvt rispttart lt tormt di ltggt. Lt cotftzioti
dtvoto  tsstrt  sigilla�t  sttza  diftt t  dtvoto  ripor�art  �utt  lt  tscitta�urt  di  ltggt.  L’asptto  dtl
prodoto dtvt tsstrt tstt�t da qualsiasi itfts�at�t, da itstt t, comutqut, risul�art cotformt allt tormt
di ltggt. Lt cotftzioti tot dtvoto tcctdtrt il ptso di kg 10. 

Il Pane. Dtvoto tsstrt risptta�t lt tormt di cui alla ltggt 4 luglio 1967, t. 580 sia it orditt alla spologia di
farita cit agli itgrtditts immtssi ttll’impas�o. E’ tsprtssamtt�t vit�a�o l’uso di sos�atzt imbiatcats o,
comutqut, tot cotstts�t dalla  ltggt ivi  comprtsa l’immissiott  arsfciosa di  crusca.  I  patiti,  itol�rt,
dtvoto prtstt�arsi it cotftzioti sitgolt. Il patt forti�o dovrà cotsttsrt  sol�at�o l’approvvigiotamtt�o
giortalitro cot tsclusiott, quitdi, di ogti divtrsa spologia di cotstrvaziott t/o rigtttraziott. Il �raspor�o
dtl patt  dtvt tsstrt tstgui�o cot cot�tti�ori dtsstas agli alimtts, lavabili t mutis di ciiusura. La/lt
cotftzioti dtvoto ripor�art sitgolarmtt�t lt �abtllt riguardats ptso, spo td itgrtditts, ttl risptto dtlla
riciiama�a ltggt 580/67. Il patt od i  patiti, dovratto avtrt cros�a dora�a t croccat�t, aroma spico t
cros�a, alla sbriciola�ura, btt adtrtt�t alla mollica.

Gnocchi di patate. Essi dtvoto tsstrt prodot da primarit ditt dtl sttort, tstts da odori t sapori da
itacidamtts t/o catva cotstrvaziott. Dtvoto ripor�art, ttlla cotftziott, l’tscitta�ura di ltggt t rtcart
gli addisvi usas, it cotformi�à alla ltggt vigtt�t. 

Riso. Il Riso dtvt prtstt�art asptto omogttto, colort utiformt t tot opaco, tstt�t da ‘polvtrt di riso’,
sttza catvi odori, �ttu�a ttlla cotura. Dtvt tsstrt cotftziota�o it paccii tot tcctdtts 5 kg.

CARNI INSACCATE

Prosciutto  crudo.  Si  cotstt�t  tsclusivamtt�t  la  forti�ura  di  prosciuto  muti�o  dtl  cot�rasstgto  dtl
Cotsorzio di Parma ttllt cotftzioti disossa�t t prtssa�t.

SURGELATI



Gli  alimtts surgtlas cotsttss dtvoto  garatsrt  il  risptto  dtllt  cotdizioti  di  surgtlamtt�o  cot
�ratamtt�o a –18 c° raggiut�o ttl  risptto di  4 ort.  Ntlla  cotftziott,  dtvt tsstrt ripor�a�a,  a  ciiart
ltttrt,a la dici�ura “alimtt�o surgtla�o”. Dtvt risul�art tvidttzia�o il �trmitt di cotstrvaziott t forti�a
l’itdicaziott circa la �tmptra�ura di cotstrvaziott td il rtlasvo �trmitt a garatzia dtll’idotti�à al rtlasvo
cotsumo. Dtvoto, itol�rt,  tsstrt ripor�a�t lt  avvtr�ttzt it orditt allo scotgtlamtt�o td al divit�o di
ricotgtlamtt�o, dtvoto tsstrt forti�t itdicazioti ptr risalirt al loto di appar�ttttza, al cotftziotamtt�o,
al luogo di provttittza. Tutt lt cotftzioti dtvoto rispttart i rtquisis di cui al D.M. 25 stttmbrt 1995, t.
493 t succtssivt modifcit. I ma�triali di cot�ato t cotftziotamtt�o dtvoto prtstt�art lt carattrisscit
di ltggt. Il �raspor�o dtvt tsstrt assicura�o a mtzzo vticoli cot carattrisscit prtvis�t ptr lo sptcifco spo
di  alimtts,  ttl  risptto dtlla  tormasva  vigtt�t  totcié  dtllt  prtcauzioti  discttdtts dalla  ttctssaria
proftssiotali�à acquisi�a ttl parscolart campo dtlla dis�ribuziott dti surgtlas.

Prodotti della pesca congelat e surgelat.  Lo scotgtlamtt�o dti ptsci tot dtvt sviluppart catvi odori.
Dtvt tsstrt garats�a, itol�rt, la cotsis�ttza propria dtl ptsct frtsco. I prodot tot dtvoto prtstt�art
brucia�urt da frtddo, asciugamtt�o dtllt suptrfci da frtddo cot cotstgutt�t spugtosi�à.

L’acqua ptrsa ptr la sgocciola�ura dtvt tsstrt cot�ttu�a ttlla ptrctt�ualt massima dtl il 6%, fatt salvt lt
cotftzioti cot glassa td, it ogti caso, tot suptriort al 10% dtl prodoto. All’ato dti cot�rolli di roustt, lt
cot�amitazioti riscot�rabili dtvoto far riftrimtt�o al D.M. 9 dictmbrt 1993, t succtssivt modifcit.

Verdure surgelate - Carote a rondelle. Il prodoto, cot it�tgri�à dtl 90%, dtvt tsstrt coss�ui�o da caro�t
cotsis�tts, tot gtrmoglia�t, btt sput�a�t. 

Fagiolini fnissimi. I fagioliti surgtlas tot dtvoto prtstt�art flamtts t s�tli. Dtvoto tsstrt �otdi, it�tri
td utiformi t prtstt�art tot ol�rt il 15% di uti�à difttost td il 5% di uti�à fbrost, cot ltgamtts.

Piselli  fnissimi.  I  pistlli  vtrdi  surgtlas dtvoto dtrivart da qutlli  frtscii,  ma�uri  td it�tri.  Not dtvoto
risul�art prtstts pistlli gialli, scrtpolas, macciias. Il 90% dtl ptso dtvt tsstrt coss�ui�o da uti�à tstts
dti dtscrit diftt.

Spinaci e Bietole. L’or�aggio dtvt tsstrt mol�o puli�o, privo di �trriccio t fogliamt da aspor�art. Not dtvt
prtstt�art macciit, colori tot omogttti t radici tot �ol�t.

Verdure per minestrone.  Cot �olltratza, it diftto od it tcctsso pari alla ptrctt�ualt dtl 3%, lt vtrdurt
spo dtl mitts�rott sotot pa�a�t 25%, pistlli 10%, pomodori 9%, fagioliti 8%, borlot 7%, zucciitt 6%,
porri 4%, stdato 4%, cavolfori 4%. 

FRUTTA E VERDURA

Ortaggi freschi. I vtgt�ali dtvoto tsstrt it�tri t sati, tstts da ammacca�urt t  ltsioti, al�trazioti t sttza
ataccii  di  parassis.  Dtvoto  tsstrt  frtscii,  pulis da  �trra  o  rtsidui  di  ftrslizzats t  sttza  prodot
atsparassi�ari it suptrfcit. L’asptto dtvt tsstrt �urgido, tot mollt, cot odort t saport dtlla sptcit. La
ma�uraziott dtvt tsstrt al put�o adato ptr l’uso cot ptzza�ura tstt�t da disomogttti�à. La bolla di
cotstgta dtvt cot�tttrt sptcit, varit�à, calibro, provttittza, ptso ttto t lordo.



Pomodori.  Dtvoto tsstrt pitti  t   �urgidi,  sttza appartts malatt, t prtstt�art l’asptto spico dtlla
varit�à.

Patate.  Esst dtvoto prtstt�art  ptso  variabilt  �ra  50  t  250  grammi.  La  forti�ura  dtvt  tsstrt  dtlla
mtdtsima  gramma�ura,  tot  prtstt�art  itcipitt�t  gtrmoglia�ura,  tot  dtvt  rivtlart  �racct  di  marcio,
ataccii di parassis, di atimali sottrratti o �racct di atrtzzi da scavo. Dtvt tsstrt cotstgta�a puli�a dal
�trriccio  t  tot dtvt prtstt�art �racct di  atsparassi�ari.  Dtvt itdtrogabilmtt�t avtrt provttittza da
colsvazioti taziotali.

Cipollei Agli. È ammtssa tsclusivamtt�t forti�ura di I ca�tgoria, cot bulbi privi di s�tli vuos t/o rtsis�tts.
Not dtvoto tsstrt prtstts ciuf radicali, macciit, lactrazioti.

Carote. Lt caro�t dtvoto tsstrt  sodt, croccats, sttza  gtrmoglio, cot forma rtgolart, calibro mitimo pari
a  mm.  20  diamt�ro.  Soto cotsttss tsclusivamtt�t  mitimi  diftt sulla  rtgolari�à  dtlla  forma t  sullt
abrasioti a causa dtl lavaggio. 

Cavoli e verze. Not dtvoto risul�art datti ptr gtla�t, dtvt risul�art il �orsolo btt �aglia�o t tot al di sopra
dtlla piat�a, la qualt dtvt prtstt�arsi it foggia btt compata t ciiusa. 

Finocchi. Not soto ammtsst radici, dtvt risul�art ut �aglio btt ttto alla bast, cot diamt�ro tot itftriort
a 60 mm..

Insalate e cicorie. Di otma quali�à, dtvoto tsstrt btt forma�t cot ctspi strras.

Sedani e sedani rapa. Di  forma rtgolart, dtvoto tsstrt tstts da malatt t prtstt�art ttrva�urt it�trt.

Frutta fresca. La forti�ura dtvt mos�rart otma prtsttza td asptto, assttza di ltsioti, di ammacca�urt, di
�racct di ta�ura atsparassi�aria, di �racct di ataccii visibili di parassis. Dtvt tsstrt cotstgta�a puli�a t
sttza rtsidui di raccol�o. Dtvt tsstrt ma�ura cot omogttti�à ttlla ma�uraziott, ttlla provttittza t ttlla
ptzza�ura. All’ato dtlla cotstgta dtvt tvidttziarsi dalla bolla di accompagtamtt�o quat�o stgutt ptso
ttto t lordo; provttittza; sptcit, varit�à t calibro.

Ortaggi  e  legumi.  I  ltgumi  stccii   dtvoto  tsstrt  cotstgtas pulis,  dtlla  s�tssa  ptzza�ura,  sttza
sbriciola�urt atimali o vtgt�ali. Not dtvt tvidttziarsi alcuta sptcit di al�traziott da parassis o di muft.
Dtvt tsstrt diciiara�a la da�a dtlla raccol�a t la cotstrvaziott t, succtssivamtt�t ad tssa, tot risul�art
cotstgta�a cot atziati�à suptriort a 13 mtsi.

VEGETALI CONSERVATI

Pomodori pelat superiori in latta passata di pomodoro in latta. Il prodoto ttto sgocciola�o di tsclusiva
provttittza taziotalt tot può tsstrt itftriort al 70% dtl ptso lordo. La cotftziota�ura  it sca�olt di lata
dtvt risul�art tstt�t da ruggitt, da ammacca�urt o qualsivoglia dt�trioramtt�o dtl mt�allo. Lt salda�urt
dtlla batda s�agta�a it piombo-s�agto dtvoto risul�art cotformi a ltggt.

Dal  cot�tti�ort  dtvt  ciiaramtt�t  tvitctrsit  ptso  ttto  sgocciola�o  t  ptso  lordo;  provttittza   di
produziott; spo dtl prodoto t sua dttomitaziott; azittda produtrict t, st divtrsa, dita t s�abilimtt�o
di cotftziotamtt�o. Dtvt, itol�rt, ciiaramtt�t po�trsi ltggtrt la da�a di scadttza cot gli itgrtditts it



ptrctt�ualt ovvtro it orditt dtcrtsctt�t. Ogti cot�tti�ort dtvt risul�art di ptso da  ricomprtso �ra Kg 1 t
Kg 5 t tot avtrt uto scar�o di ptso diciiara�o tcctdtt�t l’1%.

PESCE CONSERVATO

Tonno al naturale. Il �otto, di provttittza taziotalt, dtvt prtstt�art cotftziott it sca�olt mt�allicit di
Kg.2,2. La �olltratza al mtrcurio dovrà ritt�rart tti limis di 0.7mg./kg. Lt carattrisscit orgatolttcit
dtvoto rispttart gli s�atdards di ltggt. Dtvoto po�trsi riscot�rart il colori�o rosto, dtlica�amtt�t sala�o,
il gus�o tot for�t, la cotsis�ttza dtlla cartt soda t tot s�opposa. Dtvt risul�art tvidtt�t la provttittza da
ut  utico  �ratcio,  cot  olio  tot  �orbido,  t  cot  assttza  di  rtsidui  di  lavoraziott,  sttza  macciit  da
dissatguamtt�o. Il cot�tti�ort dtvt prtstt�arsi di asptto otmo td it�tgro tti risptt di ltggt.

PRODOTTI BIOLOGICI

L’tscitta�ura dti prodot biologici cit vtrratto oftrs t cotcorrtratto all’aggiudicaziott dtlla forti�ura
dtvt  prtstt�art  adtgua�a  ctrsfcaziott  dtl  CCPB  (cotsorzio  cot�rollo  prodot biologici)  di  Bologta
au�orizza�o dal Mitis�tro ptr l’Agricol�ura it bast al Rtg. CEE 2092/91.

Ptr  quat�o  tot  mttziota�o  ttllt   tlttca�t  �abtllt,  dtvt  tsstrt  assicura�o  il  risptto  si  rimatda  ai
riftrimtts di ltggt vigtts.


	Schede merceologiche
	LATTE E FORMAGGI
	Latte. Il latte deve essere sempre parzialmente scremato, e non presentare alterazioni dell’odore, del sapore, del colore o degli altri suoi caratteri generali. Le caratteristiche microbiche devono rientrare nei limiti previsti dal O.M. del 11 ottobre 1978 e successive modifiche ed integrazioni. Il latte deve essere trasportato con mezzi idonei al mantenimento delle temperature richieste dalla legge. Il latte parzialmente scremato dovrà rispettare la percentuale dall’1 all’1,8% di grasso. Nelle singole confezioni dovrà sempre essere riportata la data di scadenza come previsto dalla legge.
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	CONDIMENTI

	Olio di oliva. L’olio deve essere extra vergine di oliva, con spremitura a freddo del frutto, e nessuna manipolazione oltre il lavaggio e la filtratura, con acido oleico max 1%. L’olio d’oliva, proveniente assolutamente da colture nazionali, deve risultare con anzianità di non più di 12 mesi dalla lavorazione. Non deve presentare alcun residuo, odore o sapore sgradevoli. Le confezioni devono essere esclusivamente in vetro della dimensione massima di litri 1,5, e riportare, a chiari ed indelebili caratteri sull’etichetta: la denominazione del prodotto, il peso, il tasso di acidità, l’annata di riferimento, la ditta confezionatrice ed il sito/frantoio/stabilimento di confezionamento.
	Prosciutto crudo. Si consente esclusivamente la fornitura di prosciutto munito del contrassegno del Consorzio di Parma nelle confezioni disossate e pressate.
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